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Våre Tapasfjøler
 

Tapas Royale 
• Indrefilet med Romescosalsa og konjakk-peppersaus. 

• Scampi sukiyaki med tropisksalsa og kokosnøtt.
• Marinert langtidsstekt kyllinglår med sataysaus og gulrotchips. 

• Dadler bakt i bacon med geitostemousse og peanøtter.
• Patatas Bravas med spicy chillimajo. 

• Tomatsalat med pesto, fetakrem og tapenade. 
• Manchego Curado 

• Hjemmelaget focaccia med urter og aioli
Allergener: Egg, laktose, hvete, alle typer nøtter, skalldyr, soya, sulfitt
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Tapas VIP
• Marinert lammecarré grillet i urter med tranebær- og myntesaus. 

• Indrefilet med Romescosalsa og konjakk peppersaus.
• Marinert langtidsstekt kyllinglår med sataysaus, gulrotchips

• Scampi sukiyaki med tropisksalsa og kokosnøtt.
• Bakte Newzealandske blåskjell med hvitløk, urter og tomatsmør.

• Patatas Bravas med spicy chillimajo.
• Aspargesbønner marinert i urter med fetakrem og svart olivenmousse.

• Brie De Meaux med trøfler, druer, grissini og nøtter.
• Hjemmelaget focaccia med urter og aioli.

Allergener: Egg, laktose, hvete, alle typer nøtter, skalldyr, soya, sulfitt
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Kjøkkensjefens anbefaling
• Albondigas med spicy tomatsaus. 

• Scampi sukiyaki med tropisk salsa og kokosnøtt. 
• Marinert langtidsstekt kyllinglår med sataysaus, gulrotchips.
• Torsk a la Plancha: ølsmurt torsk med syltet zucchini og aioli.

• Patatas Bravas med spicy chillimajo.
• Tomatsalat med pesto, fetakrem og tapenade. 

• Hjemmelaget focaccia med urter og aioli.
Allergener: Egg, laktose, hvete, alle typer nøtter, skalldyr, soya, sulfitt
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Ost & Charcuterie fjøl
[PASSER FOR 2 PERSONER]

Våre utvalgte modningsoster og Iberico. 
Serveres med grillet urtetoast, setesdals flatbrød, 

karamelliserte nøtter og frukt
Inneholder: Hvete, melk, mandler
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Vegetar/ Vegansk fjøl 
Vår kjøkkensjef kommer med daglige anbefalinger.

Spør din servitør om dagens anbefalinger
Inneholder: Spør din servitør
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S H A R I N G  I S  C A R I N G



Salater & Snacks
Grillet halloumi	 99
Serveres med salat, eple og nøtter kokt i honning og hvitvin
Allergener: Melk, nøtter, sulfitt	  

Tomatsalat med pesto, fetakrem og tapenade	 69
Allergener: Melk	  
Pastasalat	 89
Med bacon, fetakrem og soltørkede tomater 
Allergener: Melk, hvete	

Pimentos de Padron med lime og saltflak	 89
Aspergesbønner 	 79
Marinert i urter, med fetaost og svart olivenmousse	  
Allergener: Melk	

Patatas Bravas med spicy chillimayo	 79
Pommes frites med aioli	 69
Allergener: Egg, sennep 

Manchego Curado	 99
Spansk fyldig fastost med valnøtter kokt i vin og honning
Allergener: Melk, valnøtter	

Brie De Meaux	 99
Med trøfler, druer, Grissini og nøtter	
Allergener: Melk, nøtter, hvete 

Chevre	 99
Med flatbrød, jordbær og nøtter	
Allergener: Melk, nøtter, hvete	

Spanakopita	 89
To friterte fetaruller med urter og ranchdressing
Allergener: Hvete, egg	  
Spanske oliven	 49
Marinert i sitron og koriander	
Grillede og saltede mandler	 49 
Allergener: Mandler	
Fetakrem 	 49
Allergener: Melk	

Hummus	 49 
Brokkolisalat	 69
Med paprika, rosiner og pinjekjerner	  
Allergener: Egg, melk, pinjekjerner, sulfitt	

Aioli	 39
Allergener: Egg	
Focaccia med aioli	 69 
Allergener: Egg, hvete, sennep	

Kjøttretter 
Indrefilet Mignon 	 129
Med romescosalsa og konjakk-peppersaus	
Allergener: Nøtter, melk, sulfitt	

Marinert lammecarré grillet i urter 	 149
Med tyttebær og myntesaus	
Le Monde Dry Age Carpaccio av indrefilet 	 149
Med kapers, rødbeter, salat og posjert egg	
Allergener: Egg, sennep, hvete	

Bakt chorizo ​​	 129
Med fetaostmousse og stekt peppersalsa	
Allergener: Melk	

Marinert, langtidsstekt kyllinglår 	 89
Med sataysaus og gulrotchips	
Allergener: Nøtter, soya, melk	

Albondigas: Spanske kjøttboller i spicy tomatsaus	 89 
Marokkansk pastilla med kylling og mandler	 99 
Allergener: Hvete, egg, mandler, melk	

Dadler bakt i bacon med geitostemousse og peanøtter	 129
Allergener: Melk, peanøtter	

Iberico med druer og nøtter	 119
Allergener: Nøtter	

Fisk & Skalldyr
Scampi Sukiyaki med tropisksalsa og kokosnøtt	 99
Allergener: Melk, skalldyr 

Torsk a la Plancha 	 129
Ølsmurt torsk med syltet zucchini og aioli
Allergener: Fisk, hvete

Tre friterte villreker	 119
Allergener: Egg, soya, sesam, skalldyr, hvete 

Bakte kamskjell i hummersaus med dill	 139 
Allergener: Melk, skalldyr, bløtdyr

Tre bakte New Zealand-blåskjell 	 139
Med hvitløk, urter og tomatsmør
Allergener: Melk, skalldyr	

Desserter
Gateau Marcel 169,-

Fransk/dansk sjokoladekake 
Serveres med frukt og skogsfruktsorbet

Inneholder: Melk, egg

Le Monde ostekake 169,- 
Ostekake tilberedt til perfeksjon av vår kjøkkensjef! 

Med limemousse og sitrusskall, servert med 
fruktsukkerbrulee og vin

Inneholder: Hvete, melk, egg, sulfitt

Hjemmelaget Crème brûlée 169,-
Tradisjonell fransk klassiker med vanilje, 

karamellisert sukker og frisk frukt
Inneholder: Melk, egg, sulfitt

Sjokolademousse 169,-
Med kirsebær marinert med rom

Inneholder: Melk, egg

Frisk sitronterte 169,-
Med marengs og friske bær

Inneholder: Melk, egg og hvete

Sorbet Mix 139,-
Sorbet med Cava 169,-

Mango, jordbær og sitron. 
Serveres med friske bær

Tallerkenretter
Grillet indrefilet

Grillet indrefilet serveres med grillede grønnsaker, 
konjakk-peppersaus, Bernaisesaus og parmesan frites.

Allergener: Egg, melk, sulfitt
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Le Monde lammeskank 
Langtidsbraisert lammeskank med rødbetpuré, 

potetpuré og rødvinsaus
Allergener: Melk, sulfitt
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Biffburger 
Hjemmelaget burger med vår dressing, 

salatblanding, tomat, rødløk, cheddarost. 
Serveres med pommes frites og brokkolisalat

Allergener: Egg, hvete, melk, sennep 
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Le Monde Pasta med indrefilet
Tagliatellepasta i fløte og trøffelsaus med hvitløk, 

chilli, parmesan, asparges og grillet indrefilet av okse. 
Allergener: Egg, hvete, melk, sulfitt
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Kremet suppe
Med ristede grønnsaker, fetaostmousse og posjert egg. 

Serveres med hjemmelaget focaccia og aioli
Inneholder: Egg, melk, hvete, sulfitt
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Le Monde Cæsarsalat
Med saftig kyllingfilet, krutonger, posjert egg, 

parmaskinkechips vendt i en deilig cæsardressing. 
Serveres med hjemmelaget focaccia og aioli

Allergener: Egg, hvete, melk
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Fatøl	
CB 0,4l				    119,-
Inneholder: Bygg	

CB 0,6l				    159,-
Inneholder: Bygg	

Heineken 0,4l 			   139,-
Inneholder: Bygg	

Flaskeøl & cider	
Nøgne Ø IPA 			   129,-
Inneholder: Bygg, hvete 	

Nøgne Ø Blanc			   129,-
Inneholder: Bygg, hvete	

Birra Moretti			   129,-
Inneholder: Bygg	

Peroni Gluten Free	 129,-
Inneholder: Bygg (glutenfri)	

Estrella Damm Barcelona	 129,-
Inneholder: Bygg	

Sol 	  			   129,-
Inneholder: Bygg	

Ginger Joe		   	 129,-
Inneholder: Sulfitt	

Grevens pærecider		 129,-
Inneholder: Sulfitt	

Bulmers			   159,-
Inneholder: Sulfitt	

Mineralvann	
Coca-Cola			   65,- 
Coca-Cola uten sukker		  65,-
Fanta				   65,-
Sprite				   65,-
Eplemost			   65,-
Appelsinjuice			   65,-
Arctic m/kullsyre		  65,-
Arctic m/kullsyre og sitron	 65,- 

Alkoholfritt	
Heineken alkoholfri 		  95,-
Inneholder: Bygg	  

Nøgne Ø Stripped Craft		  95,-
Inneholder: Bygg, hvete	

Klokk & Co Fripa 	  	 95,-
Inneholder: Bygg		

Ginger Joe Alkoholfri			   95,-
Inneholder: Sulfitt	


