
Take-away Meny
   Beste Tapas siden 2010.
 Opplev spanske smaker på sitt beste. 
 Bestill hjem, til bryllupet, til bedriften 
eller til festen
Har du allergier eller intoleranser? Vi kan til-
passe alle våre menyer.

TAKE
AWAY

 Bestill hjem, til bryllupet, 
til bedriften eller til festen

Har du allergier eller intoleranser? 
Vi kan tilpasse alle våre menyer

   Byens beste tapas 
siden 2010

 Opplev spanske smaker på sitt beste!

TELEFON 38 34 04 24



MATGLEDE KR 289,-

Spanske Albondigas
Hjemmelagde kjøttboller i røykt spicy tomatsaus

Langtidsstekt kylling 
Serveres med kastanjepure, hasselnøtter og røvinsaus

Gambas Royale
Serveres med dagens saus

Patatas Bravas
Spanske tapaspoteter, knasende sprø på utsiden og 
fløyelsmyke på innsiden

Kumato
Spansk tomat med med Taponade, pesto og chevre

Spanske oliven
Sitron- og koriandermarinerte

Hjemmelaget foccaciabrød med aioli

KJØKKENSJEFENS 
ANBEFALING KR 459,-

Indrefilet Mignon 
Velg mellom Gribiche og sprø grønnkål 
eller Romescosaus

Gambas Royale
Serveres med Sukiyakisaus (japansk chillisweet saus)

Langtidsstekt kylling 
Serveres med kastanjepuré, hasselnøtter og rødvinsaus

Spanske Albondigas
Hjemmelagde kjøttboller i røykt spicy tomatsaus

Patatas Bravas
Spanske tapaspoteter, knasende sprø på utsiden og 
fløyelsmyke på innsiden

Dadler rullet i bacon
Serveres med pisket chèvre  og valnøtter

Spanske oliven
Sitron- og koriandermarinerte

Hjemmelaget foccaciabrød med aioli

SAN SEBASTIAN 
PINTXOS PINCHOS KR 269,-

• Manchego, Jamón Ibérico Cebo

• Kumato, ansjos, sorte oliven og pesto

• Indrefilet, ansjos, majones, pimientos og parmasan 

• Gambas, spicy tomatsalsa og bravas

• Dadler rullet i bacon og truffelbrie



KONGEN BEFALER KR 589,-
(Minimum 8 personer. Bestilles 48 timer i forveien)

Lammecarré eller filet mignon
Serveres med dagens tilbehør

Grillet kamskjell
Serveres med hummersaus og fint urtesalat

Spanske Albondigas
Hjemmelagde kjøttboller i røykt spicy tomatsaus

Dadler rullet i bacon
Serveres med pisket chèvre  og valnøtter

Marokkansk Pastilla med fugl
Serveres med yougurt

Couscous-salat 
Serveres med tørr frukt

Spanske oliven
Sitron- og koriandermarinerte

Hjemmelaget foccaciabrød med aioli

OST & CHARCUTERIE KR 495,-

Et utvalg av våre oster, charcuterie og iberico. 
Serveres med grillet urtebrød, hjemmelaget flatbrød, 
karamelisert nøtter og frukt.

SKAGENS 
SKALLDYRSAFTEN KR 895,-

Minimum 8 personer. Bestilles 48 timer i forveien

Skalldyrplatå

• ½ grillet hummer

• Gambas Royale

• Sørlandsreker 

• Kreps

• Blåskjell

• Grillet kamskjell

• Torskekjaker 

• Kaviar

• Serveres med flere dipper, salat og hjemmelaget 

   foccaciabrød



VÅRE MIDDAGSRETTER

Grillet Indrefilet Provencale (200gr)  395,-
Charmeurpoteter, sauterte grønnsaker, hjemmelaget 
rødvinsaus, foccaciabrød og aioli

Langtidsstekt kylling  289,-
Serveres med saus Gribiche, serranoskinke, sauterte 
asparges, Bravas potet og parmesan, foccaciabrød og 
aioli

VÅRE DESSERTER

Gateau Marcell au Chocolat  169,-
En supergod fransk sjokoladekake. Komponert av 
Michel Michaud som blant annet har mottatt stjerne 
fra Michelin Guide

Sjokolade Bacikake  169,-
Vidunderlig italiensk sjokoladekake, Baci betyr kyss 
og det sier vel det meste om både sjokoladen og 
opplevelse.

Kokos & lime Panna Cotta  169,-

BARNEMENY

Crispy Chicken fingers  159,-
Serveres med fries og salat 

Albondigas  159,-
Spanske kjøttboller serveres med potet provencale

Pølse og pommes frites  159,-
To pølser serveres med salat

Barn under 12 år kan også bestille alle rettene
i halv størrelse og tapaspakkene til halv pris 

Markensgate 15 - 4611 Kristiansand 
telefon 38 34 04 24 • lemondetapas.no 

 f følg oss på facebook


